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elato Judio enviado por Rubén Chabab

JUDIOS

En mi casa judia de aguellos afios no habia Navidades
El 24 de diciembre el reloj parecia marcar un tiempo di-
terente al del resto del mundo. 81 afuera habia luces,
dentro de casa habia oscuridad v silencio. De alpin mo-
do debiamos mostrar “que éramos diferentes™ que "no
erames como los ofros” v que “nosotros™ ieniamos nues
tras propias fiestas "y que con ellas nos alcanzaba™
Vivia en una casa que daba a un pasillo habitado por fa-
milias cristianas v musulmanas asimiladas a las costums-
bres “de aci”. Yo envidiaba su felicidad navidena v esa
atmosfera magica ausente en mi casa para esa fecha.
Hecuerdo que fize en esas noches de Navidenas que tor-
18 mi pasion por lo lejano, Ante el aburmimiento reinante
en mi casa optaba por encerrarme en mi CUArto a escu-
char radic en frecuencia de onda corta buscando captar
milimétricamente con el dial emisoras lejanas que en o-
tras lenguas narraran la Mavidad: asi, lograba huir de mi

pequeiio v sufriente hogar judio donde no cabian papa-
noeles ni pinos cargados con regalos de primos v tlas,
hacia un mundo mas amphio ¥y diverso, cast infinito, cuo-
vis fronteras eran. en esas noches, Dublin, Roma, Ma-
drid o Budapest,

Asi fueron, durante aios las Navidades de mi infancia.
MWavidades blancas casi clandestinas- en el corazén del
tomido verano sudamericano.

" DiBWJO DE CACTUS NANIDENO
ENNGAD® POR DANID NAHON

'minutodescartable@gmail.com

Recsta: '-.-’l el Tone -enwadanﬂc-r Ma.Luiza Caballero-

FALSO VITEL TONE

fca e va la receta gque hace mi mama, @Je obviamente era la que
hacka mi abuela pere con algunas modificaciones mas contemgao
raneas, a ver 5 w5 las descubns...

1 peceto o Jaman redando hervido o al homao en rodajas finas
1 lata de atun desmenusado

3 anchoas picadas

1cda de vinagre

1/ taza de mayonesa

1 £da de queso crema imendicrim)

3 cdas del Tondo de cocclon de la came

Yolcar en una licuadora el atin, la mayonesa, La arE-:ms-, f.-i

vinagre, el Jugo de coccion ¥ el queso crema.,

Licuar y $i se quiere una salsa mas llgera agregar méas jugo d
coccion, o s se quiere mids cremisidad agregar mas ma-
yonesa, Una vez hecha la salsa, cortar el peceto en
rodajas fimas y volcar la salsa sobre la carne. &

Para terminar, s se quiere decorar con alca

parras o pepinitos en vinagre phcadeos., .. U S
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Esla recela me la regalé Romina Garcia

(la e-nana) en vna de sus vislias a casa

=Falna @?@ﬁ@ Wm

o susbibubo de crema amerlcans:

(pora lo infoltable Mocedonio Havidena)

LaNifaSamta

el 8
i - Has

i
- [

Ingrediente s (4 o éporciones)

/4 d=leche

250 grs de azicar ¥ Qe
400 grs decrema de leche : : =
5 gotos de esecia de vainilia ¥ T
1 cucharada de Maicena .. - m
Preparacion: - ‘

*Foner |a leche en ung.cacenla unto con el a-
zicar y revolver hasta que se disuelva. Adicionar
la maicena disuelta en un poguito de leche fria.

*Llewar g leche a hervir sin cesar de revolver, ret
rar del lwego, batr con un bathidor de alambre e
incorporar lenfamente 1a crema de leche; perfu-
mar con esencia de vainilla

"Woloar, una vez fibio, en un recipente.
*Dejar enfriar v llevar al freezer.
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